-?‘SE "> CAMARA
. [ {f MUNICIPAL DE

——= GOIANIA

ESTADO DE GOIAS
PODER LEGISLATIVO

TERMO DE REFERENCIA
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AQUISICAO DE BENS: PREGAO

Processo Administrativo 00000.003945.2024-69

1. DO OBJETO E DO PRAZO DE VIGENCIA (Art. 62, XXIIl, “a”, Lei n2
14.133/2021)

1.1. Aquisicdo de salada de frutas e quitandas, nos termos da tabela abaixo,
conforme condicOes e exigéncias estabelecidas neste instrumento.

unidade
item especificagdo [CATMAT| de |quantidade
medida

Saladas de frutas
com calda do suco

da laranja;
fornecidas em potes
individuais com
capacidade em

volume  para 300
ml, sendo que os
potes devem conter



https://suap.camaragyn.go.gov.br/processo_eletronico/processo/65224/
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200 gramas de
salada de fruta e no
minimo 30 ml de
suco de laranja. As
frutas devem
ser cortadas em
cubos proporcionais
e devem ser
apresentadas em
perfeito estado de
conservacao,
considerando
aroma, cor da fruta
e sabor. Os potes
deverdao estar
acompanhados de
guardanapo
individual e garfo de
sobremesa
descartavel, devem
ser perfeitamente
lacrados, de modo
que se garanta a
seguranca do
alimento.

e Salada de Fruta
tipo 01: Banana
Prata, Maca
Galo, Laranja
Pera e Morango

e Salada tipo 02:
Banana Prata,
Maca Galo,
Mamao Papaia
e Uva (sem

caroco)

e Salada tipo 03:
Maca Galo,
Manga Tommy,
Meldo
Amarelo e

Abacaxi Pérola.

%k %k %k %k

Potes

10.000




As saladas de frutas
deverdo conter 04
(quatro) tipos de
frutas com calda de
laranja.

A selecdo das frutas
pode variar,
mediante prévio
ajuste, caso o tipo
solicitado ndo esteja
bom para o periodo,
atendendo com isso
aspectos de
sazonalidade.

02

As

guitandas fornecidas
entre tipos variados
(ex: pdo de queijo;
empadinha;
enroladinhos de
queijo), em
tamanho pequeno e
com proporgao
adequada entre
massa e recheio. O
produto devera
estar acondicionado
em embalagens
separadas por tipo
de quitandas e

deveram ser
entregues de
maneira fresca,
congelada, pré-

assada e/ou assada.
Por exemplo:

e Rosca hungara;
e P3o de queijo;

e Biscoito de

%k %k %k %k

quilos

2.600




queijo;
e Enroladinhos de
gueijo e de

salsicha;
e Empadinha de
frango;
e Mini esfirras
fechadas de
carne e de
frango

e Bolos de fuba,
de laranja e de
cenoura  com
cobertura de
chocolate.

A critério
da contratante os
tipos de quitandas
poderao ser
alterada, por outras
de mesmo valor, a
gualquer momento,
mediante

solicitagao.

1.2. O objeto desta contratacdo ndo se enquadra como sendo de bem de luxo,
sendo caracterizado como comum, visto que possui padrdes de desempenho e
qualidade que podem ser objetivamente definidos, por meio de especificacdes
usuais de mercado, compativel com a finalidade a que se destina, sem prejuizo
da eficiéncia, qualidade e durabilidade, nos termos da Portaria n? 277, de 15 de
fevereiro de 2023 e do art. 62, XIll, da Lei n? 14.133/2021.

1.3. O parcelamento por lotes ndo se aplica ao presente objeto, sendo o
critério de julgamento da contratacdo o de “menor preco por item”,
mostrando-se tecnicamente e economicamente viavel, tendo em vista o
objetivo de propiciar a ampla participacdo de licitantes na disputa, aumentando
a competitividade e a viabilizacdo de melhores propostas.

1.4. O prazo de vigéncia da contratacdo € de 12 (meses) contados da assinatura
do contrato ou da emissdo da nota de empenho, na forma do artigo 105, da Lei
ne 14.133/2021.



1.5. O custo estimado total da contratacdo consta em documento anexo
(Anexo ).

1.6. O contrato oferece maior detalhamento das regras que serdo aplicadas em
relacdo a vigéncia da contratacao.

2. JUSTIFICATIVA DE AQUISICAO DE BENS POR LOTE

2.1 Tendo em vista o previsto no art. 40, inciso I, § 2 e 3, da Lei 14.133,
considera-se o parcelamento tecnicamente vidvel e economicamente
vantajoso.

2.2. FUNDAMENTAGAO DA CONTRATAGAO (Art. 62, XXIII, “b”, Lei
n2 14.133/2021)

2.3. Considerando a necessidade de proporcionar um bom ambiente de
trabalho, o d6rgdo dispde de géneros alimenticios que sdo servidos
regularmente para a comunidade interna. As saladas de frutas e quitandas
sao parte do conjunto de alimentos e contemplam uma perspectiva de
alimentacdao mais nutritiva, que promova salde e bem-estar aos servidores
e a comunidade externa durante o uso da Casa para eventos e outras
atividades. O quantitativo proposto para atender tal necessidade, é
resultado do somatdrio do quantitativo dos ultimos contratos, com
acréscimo adicional para atender o crescimento de consumo previsto para
o proximo ano. Considera-se que a previsdo de tal aumento privilegia a
economia de escala, vez que evita aquisicdes fracionadas ou eventuais
aditivos contratuais que elevam o preco final das contratacdes em torno
do objeto.

2.4. O objeto da contratacao esta previsto no Plano de Contratacdes Anual
2025- PCA 2024 - 00.001.727/0001-93 .

3. DESCRICAO DA SOLUCAO COMO UM TODO, CONSIDERADO O
CICLO DE VIDA DO OBJETO E ESPECIFICACAO DO PRODUTO (art. 6¢,
XXI1I1, “c”, Lei n2 14.133/2021 e art. 32, Lei n2 12.305/2010)

3.1. Da necessidade da solugao:

Considerando a necessidade de proporcionar um bom ambiente de trabalho, o


https://pncp.gov.br/app/pca/00001727000193/2024

orgdo dispde de géneros alimenticios que sdo servidos regularmente para a
comunidade interna. As saladas de frutas e quitandas sdo parte do conjunto de
alimentos e contemplam uma perspectiva de alimentacao mais nutritiva, que
promova saude e bem-estar aos servidores e a comunidade externa durante o
uso da Casa para eventos e outras atividades.

3.2.Das exigéncias relacionadas a manutengao da solugao

O 6rgao deverd manter refrigeradores e freezers permanentemente disponiveis
para garantir a conservagdo dos itens até o momento do consumo.

3.3 Das caracteristicas e qualificagao da solucao:

As saladas de frutas e quitandas a serem adquiridas devem atender aos
seguintes requisitos de qualificacdo:

3.3.1 Qualidade

1. Aspecto fisico e sabor das frutas: Devem ser da melhor qualidade, atingindo o
sabor esperado para frutas com nivel de maturacdo adequado para o consumo.
As frutas devem ter cor e aroma adequados, de preferéncia sem partes
escurecidas, privilegiando o melhor estado possivel para consumo. Tal nivel de
qualidade sera atingido respeitando a sazonalidade e privilegiando a compra de
itens frescos e a producdo o mais proxima possivel da entrega.

2. Aspecto fisico e sabor das quitandas: As quitandas devem ser da melhor
qualidade, garantida que as massas e recheios tenham o aspecto esperado,
sendo o recheio suculento, a massa das quitandas fresca e macia, sendo os
queijos e carnes utilizados os da melhor qualidade para fins de alcancar bom
sabor.

3. Seguranga: Todos os itens devem atender as normas de seguranca aplicaveis,
considerando aspectos de seguranca alimentar que envolvem desde a escolha
dos insumos até as embalagens, armazenamento e transporte dos potes de
saladas e quitandas.

4. Acabamento: As embalagens devem apresentar um acabamento impecavel,
sem defeitos ou imperfeicdes que comprometam seu consumo ou gerem
duvida sobre o melhor preparo dos itens. As frutas devem ser cortadas em
cubos proporcionais de modo que ndo haja proeminéncia de sabor de uma
determinada fruta.

3.3.2 Sustentabilidade

1. Materiais Sustentaveis: Na selecdo de alimentos, serdo priorizados critérios
que promovam praticas sustentaveis ao longo de toda a cadeia de suprimentos.



Serd dada preferéncia a ingredientes provenientes de agricultura local ou
organica, minimizando o transporte e reduzindo o uso de pesticidas e
fertilizantes sintéticos. Produtos certificados por programas de agricultura
sustentdvel como Rainforest Alliance, Fair Trade, ou similares serdo valorizados,
garantindo praticas agricolas responsaveis e respeito aos direitos humanos.

3.3.4 EspecificagOes Técnicas

Cada item deve estar de acordo com as especificagoes técnicas detalhadas no
anexo deste termo de referéncia. As especificagées incluem, mas nao se limitam
a:

1. DimensoOes: Tamanho e peso dos itens.
2. Capacidade: Volume ou capacidade dos produtos, conforme aplicavel (ex:
capacidade de 300 ml para os potes de saladas de frutas).

3.3.5. Embalagem e Rotulagem

1. Embalagem: Priorizar embalagens sustentaveis, como materiais reciclaveis ou
biodegradaveis, minimizando o uso de pldsticos virgens. Embalagens
minimalistas e reutilizaveis devem ser incentivadas, juntamente com op¢des de
refil para reduzir o desperdicio.

2. Rotulagem: Todos os itens devem ser claramente rotulados, com informacdes
detalhadas sobre o produto, incluindo o nome do fabricante, data de validade
(quando aplicavel), e instrucdes eventuais.

3.3.6. Conformidade Legal

1. Regulamentagao: Os itens devem estar em conformidade com todas as
regulamentacdes e normas vigentes aplicaveis, incluindo legislacao relacionada
a seguranca alimentar, trabalhista e ambiental.

2. Certificados de Conformidade: Quando aplicavel, os produtos devem ser
acompanhados de certificados que comprovem sua conformidade com os
padrdes nacionais e internacionais.

3.4.Dos elementos de sustentabilidade

Todas as saladas de frutas e quitandas fornecidas deverao estar livres de
substancias toxicas. Os produtos deverdo ser acompanhados de embalagens
minimas e preferencialmente reciclaveis ou biodegradaveis, promovendo a reducao
do desperdicio e facilitando a correta destinacdo dos residuos. As embalagens
utilizadas nos produtos contratados deverdo ser escolhidas com base em critérios
de sustentabilidade reconhecidos internacionalmente.



4. REQUISITOS DA CONTRATAGAO (Art. 62, XXIIl, alinea “d”, Lei n2
14.133/2021)

4.1 Possiveis Impactos Ambientais (Sustentabilidade)

Os elementos que caracterizam possiveis impactos ambientais, se
houver, encontram-se pormenorizados em tdpico especifico do Estudo Técnico
Preliminar.

4.2. Subcontratagio (artigos 122 e 74, § 42, Lei n2 14.133/2021)
Ndo é admitida a subcontratacdo do objeto contratual.
4.3. Garantia da contratagdo (art. 96, Lei n2 14.133/2021)

Para contratos com valores a partir de RS 100.000,00 (cem mil
reais) serd exigida a garantia da contratacdo de que tratam os artigos 96 e
seguintes da Lei n? 14.133/2021, no percentual de 5 % do valor contratual,
conforme regras previstas no instrumento.

a.1) A garantia nas modalidades caucdo e fianca bancaria deverd
ser prestada em até 30 dias apds a data de assinatura do contrato.

a.2) No caso de seguro garantia, sua apresentacdo deverd
ocorrer no prazo minimo de 1 més, contado da homologacao da licitacdo e
anterior a data de assinatura do contrato. Nesta hipotese, o prazo de
vigéncia da apodlice serda o prazo estabelecido no contrato principal
acrescido de 06 meses e devera acompanhar as modificacBes referentes a
vigéncia deste mediante a emissao do respectivo endosso pela seguradora,
nos termos do art. 97, 1 e ll, da Lei n2 14.133/2021.

b) O contrato oferece maior detalhamento das regras que serdo
aplicadas em relacdo a garantia da contratacao.

5. MODELO DE EXECUCAO DO OBJETO (art. 62, XXIII, alinea “e”, Lei
n? 14.133/2021)

5.1. CondigOes de Entrega:



a) O prazo de entrega dos bens serd sob demanda. A demanda e o
prazo de entrega serdo encaminhados por e-mail. A entrega sob demanda se
faz necessaria visto que em todos os dias de sessdao as saladas e quitandas
serao fornecidas, o que exigira fornecimento diario em determinados meses,
podendo também diminuir em periodos de recesso. Ha ainda eventos e
situacdes de fornecimento urgente, de modo que as_ordens de fornecimento
conterdo claramente o prazo de entrega esperado, podendo variar entre 24
horas a 3 dias.

b) Caso ndo seja possivel a entrega na data assinalada, a empresa
deverd comunicar as razoes respectivas, mediante comprovacdo, com pelo
menos 2 dias de antecedéncia para que qualquer pleito de prorrogacdo de
prazo seja analisado, ressalvadas situacdes de caso fortuito e forca maior.

c) Os bens deverdo ser entregues no edificio sede da Cédmara
Municipal de Goiania.

d) As quitandas congeladas e pré-assadas devem ter validade
minima de 3 meses. As quitandas assadas devem ter validade maxima de 1
dia. As saladas de frutas devem ter validade maxima de 1 dia.

e) As saladas e quitandas devem ser transportadas até o 6rgdao em
caixas térmicas ou outro objeto similar que seja adequado ao transporte de
alimentos. Deve-se garantir a manutencdo da temperatura das frutas e
quitandas e a integridade das embalagens, de modo que a qualidade dos itens
nao se perca durante o transporte.

5.2. Garantia, manutengao e assisténcia técnica

a) O prazo de garantia é aquele estabelecido na Lei n2 8.078, de 11
de setembro de 1990 (Cdodigo de Defesa do Consumidor)

b) A garantia serd prestada com vistas a manter os alimentos
fornecidos em perfeitas condicdes de uso, sem qualquer 6nus ou custo
adicional para o Contratante.

c) Uma vez notificado, a Contratada realizarda a substituicdo dos
alimentos que apresentarem vicio ou defeito no prazo de até 1 dia util,
contado a partir da data de retirada do item das dependéncias da Camara
pela Contratada.

d) O prazo indicado no subitem anterior, durante seu transcurso,
poderd ser prorrogado uma Unica vez, por igual periodo, mediante solicitacdo
escrita e justificada do Contratado, aceita pelo Contratante.



f) Decorrido o prazo para substituicdes sem o atendimento da
solicitacdo do Contratante ou a apresentacao de justificativas pelo Contratado,
fica o Contratante autorizado a contratar empresa diversa para executar a
substituicdo do bem, bem como a exigir do Contratado o reembolso pelos
custos respectivos, sem que tal fato acarrete a perda da garantia dos
equipamentos.

g) O custo referente ao transporte dos produtos cobertos pela
garantia sera de responsabilidade do Contratado.

h) A garantia legal ou contratual do objeto tem prazo de vigéncia
proprio e desvinculado daquele fixado no contrato, permitindo eventual
aplicacdo de penalidades em caso de descumprimento de alguma de suas
condi¢Bes, mesmo depois de expirada a vigéncia contratual.

6. MODELO DE GESTAO DO CONTRATO (art. 62, XXIlI, alinea “f”, Lei
n? 14.133/2021)

6.1. O contrato deverd ser executado fielmente pelas partes, de
acordo com as clausulas do presente instrumento e outras avencadas, bem
como de acordo com as normas da Lei n® 14.133/2021, e cada parte
respondera pelas consequéncias de sua inexecucdo total ou parcial.

6.2. Em caso de impedimento, ordem de paralisacao ou suspensado
do contrato, o cronograma de execugdo sera prorrogado automaticamente
pelo tempo correspondente, anotadas tais circunstancias mediante simples
apostila.

6.3. As comunicacles entre a Camara e a contratada devem ser
realizadas por escrito sempre que o ato exigir tal formalidade, admitindo-se o
uso de e-mail institucional para esse fim.

6.4. A Camara Municipal de Goiania podera convocar representante
da empresa para adocdo de providéncias que devam ser cumpridas de
imediato.

6.5. Apds a assinatura do contrato, a Camara podera convocar o
representante da empresa contratada para reunido inicial para apresentagao
do plano de fiscalizacdo, que conterd informacdes acerca das obrigacdes
contratuais, dos mecanismos de fiscalizacdo, das estratégias para execucao do
objeto, do plano complementar de execuc¢ao da contratada, quando houver, do
método de afericdo dos resultados e das san¢des aplicaveis, dentre outros.



6.6. O contrato devera ter sua execuc¢dao acompanhada e fiscalizada
pelos fiscais do contrato e devera ser administrado e acompanhado pela
Comissdo Gestora de Contratos, de acordo com a Portaria n? 283/2023 da
Camara Municipal de Goiania, permitida a contratacdo de terceiros para assisti-
los e subsidia-los com informacdes pertinentes a essa atribuicao.

6.7. Durante a execucdo do contrato podera ser exigida
comprovacao de que o contratado mantém a reserva de cargos prevista em lei
para pessoa com deficiéncia, para reabilitado da Previdéncia Social ou para
aprendiz, e a reserva de percentual de 5% (cinco por cento) das vagas de mao
de obra para pessoas em situacdo de rua no cumprimento da legislacdo
especifica (Lei Municipal n? 10.462/2020), mediante a indicacdo dos
empregados que preencherem as referidas vagas, conforme disposto no art.
116 da Lein? 14.133/2021.

6.8. O contratado sera obrigado a reparar, corrigir, remover,
reconstruir ou substituir, a suas expensas, no total ou em parte, o objeto do
contrato em que se verificarem vicios, defeitos ou incorrecdes resultantes de
sua execucdo ou de materiais nela empregados (art. 119, Lei n® 14.133/2021).

6.9. A fiscalizacdo ou acompanhamento pelo Contratante ndo exclui
nem reduz a responsabilidade da Contratada, inclusive perante terceiros, por
qualquer irregularidade, ainda que resultante de imperfeicBes técnicas ou
vicios e, na ocorréncia desta, ndo implica em corresponsabilidade da
Administracdo ou de seus agentes e prepostos.

6.10. O contratado sera responsavel pelos danos causados
diretamente a Administracdo ou a terceiros em razao da execucao do contrato,
e nao excluira nem reduzirda essa responsabilidade a fiscalizagdo ou o
acompanhamento pelo contratante (art. 120, Lei n? 14.133/2021).

6.11. Somente o contratado sera responsavel pelos encargos
trabalhistas, previdenciarios, fiscais e comerciais resultantes da execucdo do
contrato (art. 121, caput, Lei n® 14.133/2021).

6.12. A inadimpléncia do contratado em relacdo aos encargos
trabalhistas, fiscais e comerciais ndo transferird a Administracdo a
responsabilidade pelo seu pagamento e ndo podera onerar o objeto do
contrato (art. 121, § 12, Lei n© 14.133/2021).

7. CRITERIOS DE MEDICAO E DE PAGAMENTO (art. 62, XXIll, alinea

‘o n

g

, Lei n2 14.133/2021)



7.1. Do Recebimento do Objeto (art. 140, 1 e I, Lei n2 14.133/2021)

a) Os bens serdo recebidos provisoriamente, de forma sumaria, no
ato da entrega, por responsavel pelo acompanhamento e fiscalizacao do
contrato, para efeito de posterior verificacdo de sua conformidade com as
especificacdes constantes no Termo de Referéncia e na proposta.

b) Os bens poderdo ser rejeitados, no todo ou em parte, inclusive
antes do recebimento provisorio, quando em desacordo com as especificacdes
constantes no Termo de Referéncia e na proposta, devendo ser substituidos no
prazo de 1 dia util, a contar da notificacdo da contratada, as suas custas, sem
prejuizo da aplicacdo das penalidades.

c) O recebimento definitivo ocorrera no prazo de 1 dia, a contar do
recebimento provisério, apds a verificacdo da qualidade, quantidade do
material e demais exigéncias contratuais, mediante Termo de Recebimento
Definitivo.

d) Na hipdtese de a verificacdo a que se refere o subitem anterior
ndao ser procedida dentro do prazo fixado, reputar-se-a como realizada,
consumando-se o recebimento definitivo no dia do esgotamento do prazo.

e) O recebimento provisério ou definitivo ndo excluird a
responsabilidade civil da CONTRATADA por vicios revelados posteriormente,
pela garantia dos bens entregues e, ainda, pela responsabilidade ético
profissional na perfeita execucao do contrato.

7.2. Do Pagamento

a) O pagamento serd realizado no prazo de até 10 (dez) dias Uteis,
contados a partir do recebimento da Nota Fiscal ou Fatura, através de ordem
bancaria, para crédito em banco, agéncia e conta corrente indicados pelo
contratado.

b) Considera-se ocorrido o recebimento da nota fiscal ou fatura no
momento em que o fiscal do contrato atestar a execucdao do objeto, que
ocorrera apo6s sanadas eventuais irregularidades na Nota Fiscal ou
documentacdo exigida para comprovacado da execucdo do contrato, bem como
comprovacao de regularidade fiscal da contratada.

c) A nota fiscal ou instrumento de cobranca equivalente devera ser
obrigatoriamente acompanhado da comprovacao da regularidade fiscal,
constatada por meio de consulta on-line ao SICAF ou mediante consulta aos
sitios eletronicos oficiais ou a documentacao mencionada no art. 68 da Lei n?



14.133/2021.

d) Constatando-se a situacdo de irregularidade da CONTRATADA,
serd providenciada sua notificacdo, por escrito, para que, no prazo de 5 (cinco)
dias Uteis, regularize sua situacdo ou, no mesmo prazo, apresente sua defesa. O
prazo podera ser prorrogado uma vez, por igual periodo, a critério da
CONTRATANTE.

e) Persistindo a irregularidade, o contratante deverd adotar as
medidas necessarias a rescisdo contratual nos autos do processo administrativo
correspondente, assegurada ao contratado a ampla defesa.

f) Havendo a efetiva execucdao do objeto, os pagamentos serdao
realizados normalmente, até que se decida pela rescisdao do contrato, caso o
contratado ndo regularize sua situagao fiscal.

8. FORMA E CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECEDOR (art. 62, XXIlI,
alinea “h”, Lei n? 14.133/2021)

8.1. O fornecedor serd selecionado por meio da realizacdo de
procedimento de LICITACAO, na modalidade PREGAO, sob a forma
ELETRONICA, com adoco do critério de julgamento pelo menor preco.

8.2. As exigéncias de habilitacdo juridica, fiscal, social, trabalhista,
econdmico-financeira e técnico profissional ou operacional sao as usuais para a
generalidade dos objetos, conforme disciplinado no Edital, observado o
disposto no Capitulo VI, do Titulo Il, da Lei n? 14.133/2021.

8.3. Caso atendidas as condicGes para contratacdo, a habilitacdo do
fornecedor sera verificada por meio do SICAF, nos documentos por ele
abrangidos e demais exigéncias previstas em contrato, em especial as
relacionadas as habilitacdes juridica, social, fiscal e trabalhista.

9. ESTIMATIVAS DO VALOR DA CONTRATAGAO (art. 62, XXIII, alinea
“i”, Lei n2 14.133/2021)

9.1. O valor estimado da contratacdao, acompanhado dos precos
unitarios referenciais, das memorias de cdlculo e dos documentos que |he dao
suporte, terd carater sigiloso e consta em documento denominado
“ORCAMENTO ESTIMADO DA CONTRATACAOQ”.



9.2. Justificativa para o sigilo do valor estimado:

A opcado pelo orcamento sigiloso se justifica em virtude da busca pela
maior vantajosidade da proposta, garantindo a ampla competitividade e
economicidade para a Administracdo, a fim de obter o preco compativel com o
praticado no mercado.

10. ADEQUACAO ORCAMENTARIA (art. 62, XXIII, alinea “j”, Lei n2
14.133/2021)

10.1. As despesas decorrentes da presente contratacdo correrdo a
conta de recursos especificos consignados no Orgamento da Camara Municipal
de Goiania.

10.2. A Dotacdo Orcamentaria que atendera a presente contratacdo
sera especificada posteriormente, nos autos do processo de contratacao, pela
Diretoria Financeira da Camara Municipal de Goiania.

Goiania, 26 de novembro de 2024

Keite Kelle de Souza Pereira
Coordenadora do Nucleo de Almoxarifado e Patrimoénio
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